. . . . LES ESSENTIELS
Le Foie Gras - Exceptionnel a chaque fois ! DU FOIE GRAS !
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INTERPROFESSION DU FOIE GRAS

Une recette au Foie Gras du chef de I’Elysée ?

Evidemment il s‘agit de Guillaume Gomez, le chef si talentueux et si sympathique, qui
propose plusieurs recettes avec du Foie Gras, dans son livre Cuisine, Lecon pas d pas aux
Editions du Chéne, mais sans conteste... sa plus célébre est le « Pété en croite au Foie Gras
mi-cuit ».

Pour laréaliser il suffit de se procurer son livre, lequel constitue d'ailleurs un trés beau cadeau
a faire, et a se faire !

Toutefois sur ce site nous vous proposons aussi une recette de paté en croute, en voici le
lien : lefoiegras.fr/recettes/le-pate-en-croute-au-foie-gras
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